
VAN HARTE WELKOM IN RESTAURANT V

Wij streven er altijd naar om uw bezoek te laten voelen als een cadeau, een 
cadeau om te verblijven bij Van der Valk Hotel Venlo.

Onze gerechten zijn daarom met zorg bereid door executive chef Marc 
Giesbers en zijn team. Duurzaamheid speelt in ons hotel een belangr ijke rol, 
zo ook in de keuken. We maken zoveel mogelijk gebruik van ingrediënten die 

afkomstig zijn uit de directe omgeving van Venlo of die op een 
verantwoorde manier zijn verbouwd.

Ook bieden we duurzame porties aan om voedselverspil l ing tegen te gaan. 
Dit zijn gerechten die we in kleinere porties aanbieden.

Op de kaart ziet u achter deze gerechten twee pr ijzen staan. De laagste 
pr ijs is de pr ijs voor de duurzame portie.

Bij vragen en wensen staan onze medewerkers u graag te woord.

Wij wensen u namens het hele team een heel prettig verblijf en smakelijk 
eten!

Han & Ine van der Eijk
Directie

4e generatie familie Van der Valk



KOUDE VOORGERECHTEN
13.50

15,50 /  10.00*

13,00

16,00

11 .00

C O P P A
Gesneden gedroogde nekham, geserveerd met een compote van rode ui en sinaasappel.

C E V I C H E
In l imoensap gegaarde Branzino met een crunch van selder ij, ui, papr ika en mango bits.

B I E T
Rode biet met een balsamico reductie op een bedje van gemengde sla soorten,
vergezeld met blokjes jonge geitenkaas.
lactose

C A R P A C C I O
Flinterdun gesneden rauwe ossenhaas besprenkeld met verse Parmezaanse kaas,   
zonnebloempitten, truffelsaus en een kleurr ijk saladeboeket.
lactose

B R U S C H E T T A
Overheerlijk desem-crostini’s met tomaten, ui en een knoflookcompositie.
noten - gluten

Van der Valk klassieker Vegetar ischVan der Valk klassieker Vegetar ischVan der Valk klassieker Vegetar ischMVan der Valk klassieker Vegetar ischHeeft u allergieën? Laat het ons weten!

WARM VOORGERECHT
C O Q U I L L E  &  S P E K
Aziatisch getint gerecht van gebakken St. Jacob mossel en zacht gegaard buikspek met een 
beurre-blanc van citroengras en limoen.
noten - gluten - lactose

15.00

M

M

OM TE DELEN
W A R M E  D E S E M B O L
Met boter en kruidenboter. 
noten- gluten - lactose

Met aioli, tapenade en kruidenkaas.
noten - gluten - lactose

Met Parmaham en zoetzuur van sjalotten. 
noten - gluten

T R U F F E L F R I E T
Met truffelmayonaise, Parmezaanse kaas, zeezout en peterselie. 
noten - gluten

7.50

9.50

12.00

7.00



HOOFDGERECHTEN
V E G E TA R I S C H
M A A LT I J D S A L A D E
Combinatie van tofu bits, maïs, avocado, gemarineerde en gepofte kikkererwten,
vergezeld met gekarameliseerd lof, een balsamicodressing en rode biet cashew.
Kip in plaats van tofu: 5.00
Maaltijdsalade wordt geserveerd met brood.
soja

R A V I O L I
In groentebouillon gekookte deegkussentjes gevuld met een ratatouil le van aubergine 
sjalot, courgette en olijven, vergezeld met een tuinkruidenolie en groente krokantjes.
Ravioli wordt geserveerd met brood.
sesam - soja - tarwe - gluten

N A S I
Vegetar isch r ijstgerecht met rendang, gemaakt van tofu en kokosmelk, met   
balletjes in pindasaus, een zoet-zuur van kool, seroendeng en gefr ituurde emping chips.
Nasi wordt geserveerd zonder brood en fr iet.
soja - sesam

19.50

21.50 / 17.50*

23.50

Van der Valk klassieker Vegetar ischVan der Valk klassieker Vegetar ischVan der Valk klassieker Vegetar ischMVan der Valk klassieker Vegetar isch Heeft u allergieën? Laat het ons weten!

SOEPEN
TO M A T E N
Traditionele soep van tomaat en basilicum, geserveerd met of zonder gehaktballetjes.
lactose - gluten

TO M  K H A  K A I 
Pittige roomsoep van kokosmelk, citroengras, kor iander en Galanga wortel.
lactose

B O U I L L A B A I S S E
Zuid-Franse soep van verscheidene vis en zeevruchten, vergezeld met een   
traditionele garnituur van croutons en rouil le.
noten - gluten

8,50 / 5.50*

8,50

12,50

M

M

M

M

SALADE
C A E S A R S A L A D E
Klassieke salade van knapper ige Romeinse sla, gemengd met een ansjovisdressing,  
afgemaakt met broodcroutons, Parmezaanse kaas en een gekookt ei.
noten - gluten - lactose

14.00M

*Om voedselverspil l ing tegen te gaan, bieden wij sommige gerechten ook in kleinere porties aan. 
De laagste pr ijs is de pr ijs voor de duurzame portie.

  DUURZAME PORTIES

M



22,50

33.00

23.00 / 18.00*

29.50

34.50 / 27.50*

V L E E S

Van der Valk klassieker Vegetar ischVan der Valk klassieker Vegetar ischVan der Valk klassieker Vegetar ischMVan der Valk klassieker Vegetar ischHeeft u allergieën? Laat het ons weten!

Alle niet-vegetar ische hoofdgerechten worden geserveerd met fr iet,
Salade, groenten, extra fr iet, rozemarijn aardappelen en r ijst worden niet standaard 
geserveerd maar zijn gratis te bestellen bij uw hoofdgerecht.

S C H N I T Z E L
Onze klassieker van licht gepaneerde varkensfilet met aardappel wedges en gemengde 
groenten. Naturel geserveerd of met keuze uit peper- of champignonsaus.
noten - gluten - ei - lactose

L A M
Een duo van draadjesvlees en een koteletje geserveerd met tijmjus, aardappelgarnituur en 
asperges.
gluten

H O E N D E R
Supreme van maïskip op een Sicil iaanse ratatouil le bestaande uit aubergine, ui, papr ika
en kappertjes op een aardappelmousseline.
lactose

R I B E Y E
Gegrild rundvlees met een Argentijnse Chimichurr i, gepofte knoflook-aardappelpuree en een 
maiskolf.
lactose

TO U R N E D O S
Een mooi stukje ossenhaas van de gr il l met Bearnaisesaus, aardappel en groenten.
ei - lactose

A N T I B O I S E
Op de huid gebakken zeebaarsfilet met een emulsie van ui, tomaat, kappertjes,
basilicum, olijven en blokjes chor izo voor de pittige nasmaak.

B O U I L L A B A I S S E
Zuid-Franse soep van verscheidene vis en zeevruchten vergezeld met gestoomde 
r ijst met een tradit ionele garnituur van croutons en roui l le .
gluten

G A M B A ' S
Ongepelde gamba’s van de plancha geserveerd met gepof te knof look ,
gegr i lde tomaat en gestoomde witte r ijst .

V I S  V A N  D E  D A G
Gebakken vis met een botersaus , geserveerd met aardappelen en
gemengde g roenten.

29.50

31.50

32.50

29.50 / 24.50*

V I S



Onze executive chef heeft voor u een driegangenmenu samengesteld met 
(h)eerlijke verse producten van Nederlandse bodem.

De producten worden lokaal ingekocht, zijn seizoensgebonden en bestaan 
voor 80% uit plantaardige producten en 20% uit dierlijke proteïnen.

Zo eet u gezond en zijn wij heel milieuvriendelijk.

Geniet van ons Dutch Cuisine menu!

DUTCH CUIS INE 41 .50

B I E T  
Rode biet, afgelakt met een balsamico reductie op een bedje van gemengde slasoorten met blokjes jonge 
geitenkaas.
lactose

N A S I 
Vegetar isch r ijstgerecht met rendang, gemaakt van tofu en kokosmelk, met balletjes in pindasaus, een 
zoet-zuur van kool, seroendeng en gefr ituurde emping chips.
Nasi wordt geserveerd zonder brood en fr iet.
soja - sesam

S O R B E T 
Sorbet van citroen met verse aardbeien en een kletskop van pistache.
noten - gluten

Van der Valk klassieker Vegetar ischVan der Valk klassieker Vegetar ischVan der Valk klassieker Vegetar ischMVan der Valk klassieker Vegetar isch Heeft u allergieën? Laat het ons weten!

M

H U I S K A M E R G E R E C H T 
Iedere dag bereiden wij wisselende gerechten, De oorsprong van het huiskamergerecht l igt in 
De Gouden Leeuw , het eerste restaurant van Mart inus en Rie van der Valk .  Hun 11 k inderen en 
personeel aten alt ijd gezamenl ijk een maalt ijd in de huiskamer.

Het pauzegerecht voor personeel wordt tot op de dag van vandaag nog steeds het   
huiskamergerecht genoemd.

24.50

M



D A M E  B L A N C H E
Onze van i l l e - ijs  k lass ieke r  i n  een mode rn  jasje  met  warme choco ladesaus 
a fgemaakt  met  w i t te  choco lade schotsen en  s lag room.
noten - lactose

T I R A M I S U
Onze ve rs ie  van deze I ta l i aanse k lass ieke r , waarb ij  we d i t  desse r t  i n  l osse 
e lementen op  het  bo rd  p resente ren .
noten - lactose - gluten

S O R B E T
Sorbet  van c i t roen  met  ve rse  aa rdbe ien  en  een k le tskop van p is tache .
noten - gluten

Y U Z U
Mousse van wi t te  choco lade met  Yuzu en  een in te r i eu r  van mangocompote  en   
pass iev rucht . 
noten - lactose

N E W  Y O R K  C H E E S E C A K E
Romige cheesecake op  een c runch van bote rkoekjes  met  een saus van aa rdbe i .
noten - lactose - gluten 

F R I A N D I S E S
Bij  een hee r l ij k  kopje  koff i e  o f  thee .
noten - lactose - gluten

A S S O R T I M E N T  K A A S
Vij f  soo r ten  kaas gepresentee rd  met  t rad i t i one le  ga rn i tu ren  zoa ls  wa lnoten ,
dru iven en  K le tzenb rood . 
noten - lactose - gluten

NAGERECHTEN

9.50 / 6.50*

9.50

9.50

11 .00

8.50

8.50

14.50
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